
「米」の特徴を生かした研究・商品開発・製造に必要な取組の発表

京都府立大学大学院生命環境科学研究科・京都植物バイテク談話会共催

京都植物バイテク談話会 第５回バイテク技術セミナー

日 時： 2023年 8月 25日(金) 14:00〜 (受付13：45～)
場 所： キャンパスプラザ京都 2階ホール ＆ Online Zoom

https://www.consortium.or.jp/about-cp-kyoto/access

参加方法：技術セミナーは会員優先で行います。
参加希望者は、下記申し込み用Google Formのリンク先に必要事項をご記入の上、
2023年8月18日(金)18：00までにお申し込みください。
https://forms.gle/3FF6fjgDconcc95j9

13：45 開場 ＆ Ｚｏｏｍ入室

14：00 開会挨拶

14：05 米とその加工品に含まれるタンパク質の特徴
増村 威宏 （京都府立大学）

14：35
産学連携だからできた！唯一無二の甘酒づくり
満田 昌代 （会津天宝醸造株式会社）

14：55
日本の農業と発酵食品
井上 太市郎 （株式会社甚松）

15：15 質疑応答

15：30 ～休憩～

15：40
米粉の利用について
當麻 義人 （グリコ栄養食品株式会社）

16：00
「大学オリジナルお酒研究会」の活動報告
中村 貴子 （大学オリジナルお酒研究会）

16：20
「名城大学学生サークル日本酒研究会」の活動報告
川嶋 隆之介 （名城大学学生サークル日本酒研究会）

16：40 業界初!電気式甑SUPER LARGE STEAMERの発案・開発
佐々木 英二 （株式会社イーティーワイ）

17：10 全体質疑応答

17：20 閉会

17：30 情報交換会（商品展示・試飲）

技術セミナーお問合せ先
株式会社ＩＴＡＧＥ 長嶺宛
052-269-3101
biotech2023@dgcbase.jp

共催：京都府立大学大学院生命環境科学研究科
京都植物バイテク談話会

京都府立大学大学院生命環境科学研究科

京都植物バイテク談話会
〒606-8522 京都市左京区下鴨半木町1-5
京都府立大学大学院生命環境科学研究科遺伝子工学研究室内
https://www2.kpu.ac.jp/assoc/kpba/
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